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| = @atin d'oignons au foie gras 29.50€ : 3 9,0}"’_9’“5 Oe canard maison sur pain :
I - Cournedos de canard aux morilles ~ - i Qepices i - i
Py v R o~ 25 Cassolette de Saint=Jacques a la Mormande i
! 4 ! i Filet de veau aux cepes |
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Y langouste « A la Parisienne »
Cassolette de ris de veau a la creme

Filet de veau aux morilles
Ou

Filet 0 Bar au Champagne
Ou

Pavé de biche aux cépes

Ou

TComate provengale
Ou

Poélée de feves et de marrons
Ou

Purée de céleri 52.00€

Ou »
QRiz aux petits legumes -~

CUISINIER TRAITEUR
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